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v on moiste, millega kirjeldatakse
pOllumajandusettevottes voi sellega sarnasel tasandil tehtavaid
toiminguid.

v'loodussaaduste kogumine vdi taimsete esmatoodete kasvatamine,
sealhulgas  saagikoristamine ning tootmiskohas nimetatud
esmatoodete sailitamine, pakendamine ja turule viimine viisil, mille
kaigus el muudeta toodete esialgset kuju ja omadusi.

vtaimsete esmatoodete tootmine on naiteks juur- ja puuviljade,
maitsetaimede ja urtide kasvatamine voi ravimtaimede kogumine
vkalaplilk ja kala ning nende vedu maal asuvasse esimesse
tootlemisettevottesse

v'mee kogumine ja vurritamine

vine

— pOllundus-, loomakasvatus-, jahindus- ja
kalandustooted.



Vaikeses koguses esmatoode

Vaikesed kogused — Podllumajandusministri maarus nr 72 Vaikeses koguses esmatoodete
turustamise _hugieeninduded — VTA teavitamine pole vajalik; mesilaste ja kanade pidamisel
teavitus PRIA registrisse.

Mitteloomsete esmatoodete vaike kogus, mille tootja turustab otse tarbijale voi Eestis
asuvale jaekaubandusettevotjale, sealhulgas toitlustusettevatjale.

Loomsete esmatoodete vaike kogus tooteliikide kaupa:

mkala — kuni 100 kg paevas;
»*mesi — kuni 15 taru vdi mesilasperega majapidamisest voi ettevottest;
*munad — kuni 50 linnuga majapidamisest vai ettevottest.

Turustamine — otse tarbijale vdi Eestis asuvale jaekaubandusettevotjale, sealhulgas
toitlustusettevatjale.


https://www.riigiteataja.ee/akt/1039970

stoit peab olema toidukolblik ning kaitstud sailitamisel ja turustamisel
saastumise eest.

"loomsed esmatooted on parit tervetelt, ilma Kliiniliste haigustunnusteta
loomadelt.

"mune ladustatakse ja veetakse soovitatavalt pusival temperatuuril, mis
kdige paremini sobib nende hugieeniomaduste sailitamiseks. Munad
turustatakse jaekaubandusettevotjale, sealhulgas toitlustusettevdtjale,
seitsme paeva jooksul ja tarbijale 21 paeva jooksul arvates munemisest.

skala jahutatakse parast puuki voimalikult kiiresti, kaitstakse saastumise
eest ning paikese vOi muu kuumusallka moju eest ning hoitakse
temperatuuril, mis koige paremini sobib kala hugieeniomaduste
sailitamiseks.



Toorpiima vaikesed kogused ja selle hiigieeninduded on esitatud POM maaruses nr
/1

Toorpiima vaike kogus loomaliikide kaupa:
1) lehma toorpiim — kuni 100 kg paevas voi kuni 700 kg nadalas;
2) kitse toorpiim — kuni 20 kg paevas;

3) ute toorpiim — kuni 10 kg paevas.

=Toorpiim peab parinema kliiniliselt tervelt loomalt ning karjast ja piirkonnast;

=Toorpiim peab parinema loomalt, kellele ei ole manustatud ravimeid ega teisi
veterinaarpreparaate, mille keeluaeg kestab, ja kellele ei ole manustatud keelatud
aineid ega tooteid.

»VVahetult parast lupsi hoitakse toorpiima tingimustes, mis takistavad toorpiima
riknemist ning saastumist. Toorpiim jahutatakse viivitamata temperatuurini mitte tle
8 °C igapaevase turustamise puhul vo6i temperatuurini mitte ule 6 °C, Kkui
turustamine ei toimu iga paev.

*Piimaproovide votmine toorpiima kvaliteedi tdendamiseks pole vajalik.
*Nende nduete taitmise eest vastutab loomapidaja, kes toorpiima kaitleb ja otse


https://www.riigiteataja.ee/akt/1039899

v Toidukaitleja on kohustatud kontrollima
toidu ja selle kaitlemise nouetekohasust
ning rakendama abinousid selle tagamiseks

v'Rakendatavaid abindusid tuleb kirjeldada
enesekontrolliplaanis.

v Enesekontrolliplaanis tuleb lahti kirjutada
kogu ettevotte tegevus ning meetodid toidu
ohutuse ja nouetekohasuse tagamiseks.



vEnne tegevuse alustamist tuleb toidu Kkaitlejal oma
tegevusest Veterinaar- ja Toiduametile teada anda.

v’ Toidukaitlemise ettevotted vOivad olla kas
teatamiskohustuse voi loakohustusega - enne 01.07.14 oli
loakohustuse termini asemel ,tunnustatud®.

v'25.06.2014 POM mé&aruses nr 63 lisades 1 ja 2 on esitatud
kaitlemisvaldkondade ja toidugruppide tapsustatud loetelu,
mille puhul peab kaitleja esitama kas majandustegevusteate
ja millal peab olema tegevusluba.



https://www.riigiteataja.ee/akt/128062014078

vEnne Kaitlemise alustamist tuleb toidu kaitlejal
esitada Veterinaar- ja Toiduametile
majandustegevusteade.

Majandustegevusteate esitamise hetkest peavad toidu
kaitlejal olema taidetud koik nduded, millised vastavale
ettevottele kohalduvad (nt sobivad kaitlemisruumid ja
sisseseade, enesekontrolliplaan, tervisetoend jne). Alles
peale seda kui kaitlejal on selge valmisolek nouete
taitmise osas, saab ta toidu kaitlemisega alustada.
*Majandustegevusteate esitamise eest riigildivu tasuma ei
pea.

‘Peale teatise esitamist vOtab jarelevalveametnik teiega
uhendust ning voib tulla kohapeale kaitlemistingimusi sh

dokumente hindama. Tegevuskoha kontrolli eest
rakendatak<e iaArelevalvetacir



Teatamiskohustusega toidu
kaitlejad

Pl

- mee pakendamine, kui see parineb >15 tarust, mis on enda toodetud }
- vaid toidu vedamisega tegelevad ettevétted: termos, kilmik, paak, haagis, sdiduauto vms }
. eraelamus toidu kaitlejad, eemdrgiga toitud turustada
- eraelamus toidu valmistamine ja toitlustamisteenuse pakkumisel
- taimsete esmatoodete turustamisel hulgikaubandusettevéttele, turustamisel todtlemisettevottele
Taimsed
esmatooted
\

- eritemperatuuri mittevajava toidu mutk sh toidu interneti- voi postimiiik ning toiduga
kokkupuutumiseks ettendhtud materjalide ja esemete jaemuik

AUhAE A - eritemperatuuri mittevajava ja eritemperatuuri vajava toidu muiik
teisaldatav
Jaemuik




Teatamiskohustusega toidu
kaitlejad

J
teisaldata
v toitlusta-

mine

N
* kui tegeletakse eritemperatuuri mittevajava toidu serveerimise, pakendatud jaatise muugi,
kuumade jookide valmistamise ja serveerimisega )
N
* kus tegeletakse toidu valmistamise, serveerimise, kaasamuugi ja toitlustusteenuse
pakkumisega )
* eritemperatuuri mittevajava toidu ladustamine h
+ toidu vahendamine, ka interneti- voi postimuik (v.a import, eksport) (muu kui enda valmistatud toidu
vahendamine eesmargiga turustada toit teisele kaitlejale/ettevéttele), kbik toidud )
~
« farmis tapetud kodulindude ja janeseliste liha vaikeses koguses kaitlemine
« kutitud uluki rimba ja rumba raietikkide vaikeses koguses kaitlemine
» katitud ulukite kaitlemine ulukite kogumiskeskuses )
« toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud materjalide ja esemete Uksnes turustamine ja h
ladustamine
+ toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud materjalide ja esemete import )
N

* import vabaks ringluseks
* transiit labi EL




v'Tegevusloa taotlemise néue ja pdhimbtted on satestatud Toiduseaduses,
majandustegevuse seadustiku uldosa seaduses ning maarustes (EU) nr
852/2004, 853/2004.

v Tegevusloa andmine on menetlus, mille kdigus hinnatakse ja kinnitatakse
ettevotte voi selle osa, kus toitu kaideldakse, vastavust Toiduseaduses,
maarustes (EU) nr 852/2004 ja 853/2004 ning muudes asjakohastes
toidualastes oOigusaktides satestatud nduetele. Tegevusloa saamiseks tuleb
kaitlejal esitada Veterinaar- ja Toiduametile vastavasisuline taotlus koos ndutava
dokumentatsiooniga enne kaitlemise alustamist.

v Ettevotte nduetekohasust hinnatakse tervikuna voi osade kaupa, kui need
asuvad eraldi voi kui kaitlemine toimub mitmes kaitlemisvaldkonnas.

v Ettevote tunnustatakse kaitlemisvaldkondade kaupa ning kindla toidugrupi
kaitlemiseks ettevottes tegevusloa menetlemise ajal valitsenud tingimustel nt.
toidu tootlemise valdkonnas ja toidugrupiks on suitsutatud kala.

v'Loakohustusega ettevote saab tegevust alustada peale seda kui Veterinaar-
ja Toiduamet on ettevotte vastavust hinnanud ning selleks valjastanud vastava
tegevusloa.


http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=OJ:L:2006:199:0039:0057:ET:PDF
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20130701&rid=2

Loakohustusega ettevotted

* piima kogumine kogumiskeskuses

* piimatoodete valmistamine
J

« ettevote kus tegeletakse kala rookimise, fileerimise, kalandustoodete valmistamise, pakendamise,\
kilmutamisega

 tehaslaevad

J
N
* meesegude valmistamine sh pakendamine
» mitte enda toodetud mee pakendamine
J

* tapetakse ja toodeldakse loomi (tapamaja); tdddeldakse katitud ulukeid ulukiliha turuleviimiseks;
konditustatakse ja Idigatakse liha; valmistatakse hakkliha, lihavalmistisi, lihatooteid; toodetakse
sulatatud loomarasva,; toodeldakse sooli, magusid ja pdisi; toodetakse lihamassi.

* loomset paritolu toidu valmistamine ja turustamine teisele kaitlejale J




Loakohustusega ettevotted

Mitteloomse ja

liittoidu
kaitlemine

Toitlustamine

» pakendamine, kilmutamine, valmistamine: pahklid, seemned, kuivained, taimsed rasvad,
teraviljatooted, pagaritooted, jne

~

« toidu valmistamine, serveerimine, kaasamuuk, toitlustusteenuse pakkumine valjaspool
ettevotete, toidu valmistamine eesmargiga turustada toit teisele kaitlejale

* eritemperatuuri vajava toidu muuk, toidu valmistamine eesmargiga turustada toit otse
tarbijale vai teisele kaitlejale/kaitlemisettevottele

» meesegude valmistamine sh pakendamine
» mitte enda toodetud mee pakendamine

* eritemperatuuri vajava toidu ladustamine




Tegevusloa taotluses tuleb esitada lisaks majandustegevuse seadustiku Uldosa seaduses
nimetatud andmetele (vt § 19) jargmised andmed ja dokumendid (alus: Toiduseadus § 9):

v'toidugruppide loetelu, mille kaitlemiseks tegevusluba taotletakse;
v ettevotte asendiplaan koos vee ja kanalisatsiooni valisvérkude plaaniga;

vruumide plaan koos seadmete ja sisseseade paigutuse ning vee ja
kanalisatsiooni  sisevorkude plaaniga. Veevorgu plaanil naidatakse
nummerdatult kdik veevdtukohad. Ruumide plaanil naidatakse ara toidu,
pakkematerjalide, jaatmete ning tootajate liikkumisteed,

v'andmed kaitlemisruumides kasutatud viimistlusmaterjalide kohta;

v'reguleeritava temperatuuri vdi 6hu suhtelise niiskusega voi reguleeritava
temperatuuri ja dhu suhtelise niiskusega ruumide asjakohase reguleeritava
parameetri arvvaartused;


https://www.riigiteataja.ee/akt/129062014008?leiaKehtiv
https://www.riigiteataja.ee/akt/109102014004?leiaKehtiv

v'kaitlemisprotsessi tehnoloogiline skeem koos toiduohutuse seisukohalt oluliste parameetritega
ning tehnoloogia luhikirjeldus;

vandmed projekteeritud ning kavandatava voi tegeliku kaitlemisvdimsuse, sealhulgas
hoiuruumide mahutavuse kohta,

v'ettevottes kasutatava vee analliisi katseprotokollid veeseaduse § 13 Ib6ike 2 alusel
kehtestatud joogivee tavakontrolli kaigus uuritavate naitajate kohta. Katseprotokollid peab
olema valjastanud joogivee anallusimiseks akrediteeritud laboratoorium;

v'puhastamis- ja desinfitseerimisplaan, mis sisaldab andmeid seadmete ja ruumide
puhastamiseks ning desinfitseerimiseks rakendatavate meetmete ja kasutatavate ainete kohta;

v'kahjuritérjeplaan, mis sisaldab andmeid kahjurite torjeks rakendatavate meetmete kohta;

v'toidujaatmete, toiduks mittekasutatavate korvalsaaduste ja muude jaatmete kogumise,
aravedamise ja kahjutustamise plaan, mis sisaldab andmeid nende kogumiseks,
aravedamiseks ja kahjutustamiseks rakendatavate meetmete kohta;

v'toiduga kokkupuutuvate tootajate toiduhtigieenikoolituse kava;

v’andmed toidu veoks kasutatavate veokite kohta ning veokite ja ringlevate veopakendite
puhastamise korraldamise kirjeldus.



Tegevusloateate menetlemine ja otsuse
valjastamine

v'Taotluse menetlust alustab jarelevalveasutus hetkest, mil koik
tegevusloa menetlemiseks néutud dokumendid on kaitleja poolt taies
mahus esitatud.

v'Tegevusloa menetlemisel tutvub ametnik esitatud dokumentidega ning
hindab toidukaitlemisettevotte vastavust Oigusaktides esitatud nduetele
jne. Taotluse menetlemiseks on aega kuni 20 toopaeva.

v'"Menetluse |6ppedes teeb jarelevalveasutus otsuse:

*tegevusloa otsus (tahtajatu)
*esialgse tegevusloa otsus (tahtajaline 3+3 kuud)
stegevusloa andmisest keeldumise otsuse

v' Tegevusloa valjastamisel valitsenud tingimusi muutvatest
ehituslikest, tehnoloogilistest, tookorralduslikest ja muudest
umberkorraldustest ning kaitlemise peatamisest voi |dpetamisest
peab kaitleja teatama asukohajargsele jarelevalveasutusele,
edastades viimasele sellekohase teate.



v’ Teavituse esitamise erinevad voimalused:

Labi Maaeluministeeriumi__kliendiportaali — peale
teatise esitamist kliendiportaalis jbuab see kohe VTA

infosusteemi.

Kaitlemise kohta majandustegevusteate esitamisel labi
kliendiportaali jouab see VTA jarelevalve infoslsteemi ca 3 minuti
parast ning siis on see ettevote leitav ka labi avalike paringute
teavitatud ettevotete loetelus.

Tegevusloaga ettevote aktiviseerub registris peale selle kui
kaitlejale on infosusteemist valjastatud vastavasisuline
tegevusluba.

Paberkandjal esitatava avalduse naidisvormid on
leitavad VTA kodulehelt: Toit: Toidu kaitlemine ja muuk:



https://portaal.agri.ee/epm-portal-ng/esileht.html
https://vet.agri.ee/et/toit/tegevusest-teavitamine

Eraelamus toidu
kaitlemine



Sissejuhatus / \QK

Mida tihendab eraelamus toidu kaitlemine?

Nouded kaitlemisel

‘egevusest teavitamine

Turustamise voimalused

Kokkuvote ja juhendmaterjalid



Eraelamus toidu kaitlemine 1

Mis on eraelamu toidu kaitlemise moistes?

elukohana ja/voi oma tarbeks kasutatav ehitis voi ruum
kasutatakse regulaarselt toidu valmistamise kohana (nt puumahla kogumine)
seal valmistatud toitu soovitakse turustada.

Selliseks ehitiseks ja ruumiks voib olla

Eramaja

Eramaja juurde kuuluv kelder, saun, gamaz suve- ja vdlikook,
Toidu kditlemiseks kasutatavad vahendid voi seadmed nagu suitsuahi, valzgrlll
jms

Korter, suvila, paarismaja ja ridaelamu.

Ehitisi ja ruume, mis on turustatava toidu kaitlemiseks spetsiaalselt
kohaldatud, ei loeta toidu valmistamise kohtadeks eraelamu méistes.




Eraelamus toidu kaitlemine 2

Eraeclamus toidu kaitlemine:

Toidu valmistamine/tootlemine
Valmistatud/toodeldud toidu pakendamine, ladustamine,
transport

NB!

Eraelamus toidu kéitlemine €i ole: & 1
Toidu ladustamine ? -
Toidu iimber pakendamine

Miks? — Sest toidu valmistamist el toimu!



Nouded toidu kaitlemisel 1

v'Euroopa Parlamendi ja Noukogu maédrus nr 852/2004
toiduainete hiigieceni kohta, selle iildosa ning Il lisa ptk 111-XII.
Nouded toodud:

toidukaitlemisruumidele;
seadmetele;
toidujdatmete kaitlemisele;
Isiklikule hiigieenile;
toiduainetele;
koolitusele;

toidu veole;
jalgitavusele;
kasutatavale veele;
dokumentatsioonile;
pakendamisele jne.



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0852-20090420&qid=1522141793215&from=EN

Nouded toidu kaitlemisel 2

Erithiigieeninduded loomse toidu kaitlemisel:

Valmistades liha-, muna-, kala- ja piimatooteid tuleb jargida
ka mairuses 853/2004 toodud erihiigieeninoudeid:

853/2004 1 lisa, 111 lisa:

LIHA -V jao |, I, Il ja IV ptk; VI jagu;
KALAVIII jao IlI, V, VI, VII, VIII ptk;
PIIM — X jao I, HI ja IV ptk;
MUNAD — X jao I ja Il ptk;


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/ET/TXT/PDF/?uri=CELEX:02004R0853-20190726&qid=1583415536666&from=ET

Turustamise voimalused 1 — mid

Ja kellele?

,\?1:
=

Loomne ja mitteloomne
toit, sh eraelamus
toitlustamine

Loomne ja mitteloomne
toit
Loomne ja mitteloomne
toit

Mitteloomne toit

Loomne toit

Kellele miliia?

Eraelamust otse tarbijale

Laadal, turul otse tarbijale

Samale kaitlejale
Kuuluvale
jaemiiligiettevottele

Teisele kaitlejale (kauplus,

toitlustusettevote,

hulgimiitigiettevote)

Teisele kaitlejale Taotleda
tegevusluba!



Turustamise voimalused 2

FIE Tiina Mets
Eraelamus
loomse toidu
kaitleja

FIE Tiina Mets

jaemiiiigiettevote

OU Kapsas (omanik
Tiina Mets)

NB! Kui eraelamus valmistatud loomset : e - -
Jjaemuugiettevote

paritolu toitu soovitakse turustada teisele
kaitlejale (st kauplusele, kohvikule,
toitlustusettevottele vms) tuleb kiitlejal selleks
taotleda tegevusluba vastavalt Toiduseaduse

88 (2)



https://www.riigiteataja.ee/akt/119012011022?leiaKehtiv

Turustamise voimalused 3 -

Nnntie

Avalikul iritusel (nt  Toit teisaldatava ja/voi

laat, turg) ajutine toitlustus- ja/voi
jaemiiligiettevotte teatis

Loodud eraldiseisev  Eritemperatuuri Jaemiitiigi

jaemiitigiettevotte mittevajav toit (nt majandustegevuse teatis

mahlajoogid)
Loodud eraldiseisev ~ Eritemperatuuri vajav ~ Jaemiiiigi tegevusloa

jaemiiligiettevotte toit (nt piim, liha, kala)  taotlus

Kodukohvikute pdev  Toit teisaldatava ja/voi
(osalemine viljaspoolt ajutine toitlustus- ja/voi
ringkonda) jaemiiligiettevotte teatis
Interneti keskkond (nt Toit Jaemiitligi

facebook, oma majandustegevuse teatis

veebipood, osta.ee) (e-kabandus)



Turustamise voimalused 4

Teavitamine ega tegevusluba ei ole vajalik:

Juhuslikult viikeses koguses toidu kaitlemisel

(nt kiriku-, kooli- voi kiilalaatadel voi muudel sarnastel tiritustel, kKus

monikord miiiiakse/valmistatakse toitu). -

_

Kodukohvikute piev

kuulub kiilalaatade tiitipi tirituste alla

tildjuhul eraisikute poolt korraldatud heategevuslik tiritus

eesmark on aidata ihte kogukonda kuuluvatel inimestel kokku saada,
eesmérgiks pole alati tulu saamine.

kodus voi koduaias juhuslik ja iihekordne toidu valmistamine eraisikute
poolt, kellele selline toidu valmistamine el ole tavapéarane.



Kokkuvote

Viikese toidukaitlemisari alustamine kodus on igati
tervitatav ning annab voimaluse kodus valmistatud
toitu turustada laiemale tarbijaskonnale.

Toidu tootmine suuremale tarbijaskonnale el ole sama, mis
perele s66gi1 tegemine.

Tolduohutuse  tagamiseks  tuleb tagada  korgeim
hligieenitase.

Kodus toidu valmistamisele ja selle turustamisele kehtivad
reeglid, mis kuuluvad taitmisele.

Toidu ohutuse eest vastutab toidu kéitleja!



KOGUKONNAKOOK

e Tunnustamine
 Nouded toorainele
 Nouded kaitlemisele



TUNNUSTAMINE (1)

Tehnoloo-
Tunnustamine  Toodang S Cliialls tildnouded gl HACCP MaFg‘SF“S
plaan skeem, etiketil
retsept
Igaiiks voib
valmistajaks
1.1 Koik Iga liige koostab oma ensekontrolliplaani, panna ise enda
1'~ Tunnustada teevad lihte kuid tildosad, tehnoloogiline skeem ja ettevotte nime,
koik toodangut HACCP voivad kattuda. aga loomsel
kogukonna- toodangul on
koogi litkmed lisaks ID mark.
erinevatel o~
pievadel. Igaiiks vOib

Igatiks avaldab | 2 kik

soovi kindlal  teevad
ajal toota. erinevat
toodangut

Iga liige koostab oma enesekontrolliplaani
enda toodete tehnoloogilise skeemi ja
HACCP-ga.

valmistajaks
panna ise enda
ettevotte nime,
aga loomsel
toodangul on
lisaks ID mark.



TUNNUSTAMINE (2)

Tehnoloo-
Tunnustamine  Toodang  Cnesekomtrolli- - b Guded giline A cCP Miirgistus etiketil
plaan skeem,
retsept
Loomsel
Vastutaja ettevote koostab enesekontrolliplaani. (2Tl ey
~- . ey s e tunnustatud
2.1 Koik Broneerimise alusel voib iga liige kasutada ruume. Iga o
. valmistaja 1D
teevad iihte

2. Tunnustada tks toodangut
vastutaja.Olemas-
olevad litkmed

toodavad viikeses

lilge peab andma allkirja, et on tutvunud eeskirjadega
ning tdidab noutud seirelehti. Vastutaja kontrollib
nouetest kinnipidamist ning seirelehtede tditmist.

mark. Edasimiiiija
vOib oma andmed
etiketi peale
panna.

koguses voi

ruume kasutavad

uued

potensiaalsed 2.2 Koik

litkmed proovi- teevad

t00 tegemiseks.  erinevat
toodangut

Vastutaja ettevote koostab enesekontrolliplaani.
Broneerimise alusel voib iga liige kasutada ruume. Iga
liige peab andma allkirja, et on tutvunud eeskirjadega

ning tdidab noutud seirelehti. Vastutaja kontrollib
nouetest kinnipidamist ning seirelehtede tditmist. Iga
liige voib esitada oma retsepti ja tehnoloogilise skeemi
ning koostada oma HACCP plaani, aga see kinnitatakse
ihe enesekontrolliplaani juurde.

Loomsel
toodangul on
tunnustatud
valmistaja 1D
mark. Edasimiiiija
vOib oma andmed
etiketi peale
panna.



TOORAINE (1)

TOORAINE
1.1 tooraine
paritolu enda
Millist toorainet voib toitlustamisel talqst vol 1?? S Aioorame 13 rfuiltOlu
kasutada? kO.I'] a‘Fud/puutud, endg talust Vol ise
mis ei pea olema [korjatud/ piiiitud,
tunnustatud ja 852/2004 1 lisa
teavitatud (PGM nduded ja
tooraine liikk jméaarus 72) teavitamine
mitteloomne + +
1. TOITLUSTAMINE, esmakokkuostjaks | esmakokkuostajaks
see tahendab kala registreerumine registreerumine
TOORAINE — mesi + +
KOGUKONNAKOOK — TARBIJA F— + ]

liha tunnustatud tapamajast

toorpiim, kiitlemise hiigieeninduded, veterinaartdend




TOORAINE (2)

Millist toorainet voib tootmisel
kasutada?

TOORAINE

2.1 tooraine
paritolu enda
talust vOi1 ise
korjatud/piititud,

2.2 tooraine
paritolu enda
talust vO1 ise

mis ei pea olema [korjatud/ piititud,
tunnustatud ja 852/2004 | lisa
teavitatud (POM nouded ja
tooraine lilkk jmédrus 72) teavitamine
mitteloomne - +
2. TOOTMINE JA TURUSTAMINE
TEISELE ETTEVOTTELE, esmakokkuostjaks
see tahendab kala - registreerumine
TOORAINE — mesi i +
KOGUKONNAKOOK — TEINE muna ] ]
ETTEVOTE —-TARBIJA

liha tunnustatud tapamajast

toorpiim, kiitlemise hiigieeninduded, veterinaartoend




KAITLEMINE (1)

Millised nduded on toidu

valmistamisel? TUNNUS-
TOODANG TAMINE

178/2002,

852/2004 853/2004

kéitleja vastutus,
jélgitavus, tagasi| identifit-
kutsumine ja | seerimis-

enesekontrolli- mark
plaan

1.1 mitteloomne ja
kombineeritud 1
1. TOITLUSTAMINE, st valmistoodang
TOORAINE —

Il lisa(shljall
peatiikk) + -
HACCP

KOGUKONNAKOOK — TARBIJA

1.2 loomne
valmistoodang

Il'lisa (shljall
peatikk) + -
HACCP




KAITLEMINE (2)

178/2002, 853/200
852/2004 4
Millised nduded on toidu

margistus | erinduded
valmistamisel?

TUNNUS-| kiitleja vastutus,
TOODANG TAMINE | jélgitavus, tagasi |identifit- L;;QZ‘ES
kutsumine ja [seerimis- 3
. . korvalsaadusA
enesekontrolli- | maérk }
plaan te kaitlemine

2.1 mitteloomne

Il'lisa (sh ljall valmistaja, munakoored
ja kombineeritud + peatiikk) + - pakendaja Kalaiditme d’
2. TOOTMINE JA valmistoodang HACCP vOi miitija J
TURUSTAMINE TEISELE
ETTEVOTTELE, st
TOORAINE —
KOGUKONNAKOOK —
TEINE ETTEVOTE Il lisa (sh 1 ja Il valmistaja,
—TARBIJA 2.2 loomne 4 tiikk) + + pakendaja munakoored,
valmistoodang pf_ial\lc Cp voi miitija kalajaatmed

ja ID mark




Enesekontroll toidu
kaitlemisel



Toiduohutuse juhtimise susteem

Uldiselt on toiduohutuse juhtimise sisteem
terviklik susteem, milles on uhendatud
ennetus, valmisolek ja
enesekontrollitoimingud, et tagada
toidukaitlemisettevottes toiduohutus ja -
hugieen. Toiduohutuse juhtimise susteemi
tuleks kasitada praktilise vahendina, mis
aitab kontrollida toidutootmiskeskkonda ja -
protsessi ning tagada toodete ohutuse.



Toiduohutuse juhtimise susteem

- head hugieenitavad (nt nduetekohane
ouhastamine ja desinfitseerimine, isiklik
nugieen), head tootmistavad (nt koostisainete
tapne doseerimine, dige tootlemistemperatuur),
mida koos nimetatakse eeltingimuste
programmiks;

+ HACCP-pohised menetlused,;

 muud juhtimispohimotted ja vastastikune
teabevahetus jalgitavuse ja tagasikutsumise
susteemide tdhusa toimimise tagamiseks.




Toiduohutuse juhtimise susteem

TOIDUOHUTUSE JUHTIMISE SUSTEEM

Enes¢kontrolli
il

HACCP-pohised
menetlused

Miiruse (EU)
nr 178/2002 nduded:
jilgitavus,
tagasindudmine,
teavitamine jne

Ennetus ja
valmisolek (alusnduded)

Eeltingimuste
programmid:
hea hiigieeni-/
tootmistava

Enne, kui toidukaitleja kohaldab tootmises HACCP-p6hiseid
menetlusi, peab ta rakendama eeltingimuste programmid.
Vastavus maaruse (EU) nr 178/2002 kohastele menetlustele on
samuti Uks toiduohutuse juhtimise susteemi pdhindue. Need
menetlused on iga toiduohutuse juhtimise susteemi ennetamise
ja valmisoleku alustalad, mis on vajalikud HACCP-pbhise
menetluse valjatootamisel.



Alustamine

» Majandustegevusteade

« Loakohustus (majandustegevusteade +
dokumendid)



https://vet.agri.ee/et/toit/tegevusest-teavitamine
https://vet.agri.ee/et/toit/tegevusloa-taotlemine

Eeltingimuste programmid

ET 1. Ettevotte asend, infrastruktuur,
hooned ja ruumid6

-
e
-

" 2. Kulmahela katkematuse tagamine
- 3. Sisseseade, seadmed, vaikevahendid
4. Joogivesi

E-

5. Toidu pakendid, pakendamine ja TKM

nouded
ET 6. Vedu ja veovahendid



Eeltingimuste programmid

« ET 7. Jaatmete kogumine ja
aravedamine

- ET 8. Kahjuritorje

 ET 9. Puhastamine ja
desinfitseerimine

 ET 10 Tootajad



Nouded toidule

ET 11. Toit

ET 12. Tootlemisviisid

ET 13. Laboratoorsed uuringud
ET 14. Toidu jalgitavus

ET 15. Uldnouded toidualase teabe
esitamisele, toitumis- ning
tervisealased vaited



HACCP juurutamine

« HACCP meeskonna moodustamine

* Toote kirjeldus

* Protsessi tehnoloogilise skeemi
koostamine ja kinnitamine



HACCP

1. Ohtude analuus

2. Kriitiliste kontrollpunktide (KKP)
kindlakstegemine

3. Kriitiliste piiride kehtestamine kriitlistes
kontrollpunktides

4. Kehtestatakse seiremeetodid
5. Kehtestatakse korrigeerivad tegevused

6. Tegevuste kehtestamine susteemi
nouetekohasuse toendamiseks

7. Dokumenteerimine



eruumide
~ Uhiskasutus
«teisaldatav
| ettevote

valideerin - sisseseade,
dokumen seadmed

- pakendid
teerimine :

i i ili pakenda- }
mikrobiol \ ;

tdhususe Ulevaatus
R KKP, kriitiline == e verifitseerimin

2-5 piir, e e
printsiip seire,

ohu

@lﬁﬂs e
flUsikaline

toote kirjeldus
tehnoloogiline
skeem

mine,

«kilmaahela
katkematus
svedu ja
veovahendid

tamine
\Evedu .

* toitumisalane
- teave

toidua- toitumis- ja
lane o

\eave

kahjuri

\tc")rje _’

jalgitavus

\ * loomne
i ) toit «terevislik mine ja
labora- . * toidugrupi seisund ja desinfit-
toorsed | \ " d ja liigid Eugll_een Qerlmm
* toiduohutus : . i *koolitus e
uuringud J evicid lisatavad OOl
« kestvuskats y QSV"SId J ) ained skUlalised
e * pastoriseerimin

*  muud e"
naitajad * kulmutamine


Koguseline%20kontroll.docx
Koguseline%20kontroll.docx

Ruumide uhiskasutus

Kui samasi kaitlemisruume kasutavad erinevad kaitlejad,
siis tuleb tagada ajaline eristatus — nt Uks tootab nadala
sees ja teine nadalavahetusel. Sel juhul on ka mélemad
tunnustatud/teavitatud ja vastutavad oma tootmisprotsessi
ja toodangu eest ise.

Kui uks kaitleja tunnustab/teavitab ise Uksinda, siis on
voimalus fikseerida enesekontrolliplaani, et ruume
renditakse valja. Teine kasutaja peab jargima esimese
enesekontrolliplaani ja ruumide valja rentimine peab
olema fikseeritud.

Kogukonnakook



Teisaldatav toostusettevote

Teisaldatav mitteloomne
toidukaitlemisuksus, mis valmistab toitu
teisele toidu kaitlejale tarnimiseks on nt

viljakuivati,
mahlapress,
mahlakulmuti.



Nouded ruumidele

Toiduettevotte sisekujundus ja plaan peab
voimaldama kinni pidada toiduhugieeni
heast tavast, sealhulgas kaitsta toiduaineid

ristsaastumise eest toooperatsioonide vahel
ja ajal.



Nouded ruumidele

Toidukaitlemishoonetes peab olema piisav
hulk tohusa aravoolususteemiga
veeklosette. Klosetid el tohi avaneda otse
ruumi, kus kasitsetakse toiduaineid.

Lubatud on olukord, kus vaikese ettevotte
tootmisruumid asuvad suure tootmishoone uhes
osas ja samas hoones tegutsevad ka teised
ettevotted, kus tualettruum on uldkasutuses voi
tualettruum asub tootmishoone |ahedal.



Nouded ruumidele

Toidukaitlemishoonetes peab olema piisav
loomulik voi mehhaaniline ventilatsioon.
Tuleb valtida ohu mehaanilist liilkumist
saastunud alast puhtasse alasse.




Nouded ruumidele

Aravooluseadmed peavad olema piisavad
ettenahtud otstarbel kasutamiseks. Need
peavad olema konstrueeritud ja ehitatud

eesmargiga valtida toiduainete saastumise
riski.



Nouded ruumidele

Vajaduse korral peavad ettevottes olema

asjakohased (vastavad) personall
riietumiskohad.

Puhastus- ja desinfitseerimisvahendeid el
tohi hoida alas, kus kaideldakse toiduaineid.



Nouded ruumidele

Peab olema ette nahtud toidujaatmete,
mittesoodavate korvalsaaduste ja muude
Jaatmete asjakohane hoidmine ja
korvaldamine.



Enesekontrolliplaan 3

Enesekontrolliplaani koostamise etapid:

Tegevuse kirjeldus

— tegevused  ja  valmistatavad  toidud,  valmistamise  tehnoloogia,
turustamismeetodid, toidu nduetekohasuse eest vastutaja. T

Asendiplaan ja ruumide plaan .

— eraelamu asukoht, asendiplaan, ruumide plaan, seadmete paigutus,
kitepesukohad, toidu, inimeste ja jddtmete litkumissuunad (suunaga
sisenemisest valjumiseni). it

Toidu valmistamisega seotud etapid

— kuidas on organiseeritud toidu varumine/hankimine, kirjeldada toidu kohale
toimetamist, kasutamist, kiilmaahela katkematuse tagamist (kui vajalik),

— “‘esimesena Sisse, esimesena vélja”- pohimate,
— kuidas toimitakse rikete korral (nt. elektrikatkestus),

— kirjeldatakse koiki toidu kaitlemise etappe alates toidu vastuvotust kuni tarbijale
ileandmiseni, kirjeldatakse toidu turustamist.

— Toidu sailitamine



Enesekontrolliplaan 4

« Puhastamine ja desinfitseerimine i

— kui tihti ja mida puhastatakse/desinfitseeritakse,

— milliseid aineid kasutatakse, kus neid aineid hoitakse ja

— kes vastutab ruumide ja seadmete puhtuse eest =
 Tootajate hiigieen =

__:-/.-‘-"‘ l'\.(,‘
- e . i
— kirjeldatakse tegevusi, mida toitu kiitlevad tootajad peavad jargiua.

 Tervisetoend

— koigil toitu kéitlevatel inimestel peab olemas olema kehtiv
tervisetoend,

— kuidas uuendatakse, kes kontrollib kehtivuse aja 16ppemist

— 01.01.2017a alates muudatus nakkushaiguste ennetamise ja torje
seaduses (NETY) tervisekontrolli Iibimise osas nakkushaiguste suhtes
(tootaja e1 pea kdima perioodilises tervisekontrollis) V }




Enesekontrolliplaan 5

* Kahjuritorje

— kes, kuidas ja kui tihti kontrollib, et kaitlemisruumides e1 oleks kahjureid (nt.
narilised, putukad),

— mida tehakse, kui margatakse kahjureid,

— Koduloomi ja lemmikloomi ei lubata kohtadesse, kus toitu valmistatakse,
ladustatakse, pakendatakse. O

* Jaatmekaitlus
— kuidas toimub jadiatmete kogumine, korvaldamine, eemaldamine.
« Joogivesi
— kuidas on joogivee nduetele vastava vee olemasolu ettevottes korraldatud,;
— joogivee uurimine soltub vee péritolust;
— kui tihti analiitisitakse vee vastavust joogivee nouetele;

— milliseid analiitise tehakse; millises laboratooriumis proove analiiiisitakse; mida
tehakse juhul kui analiiiisitulemused ei vasta nouctele

— Jjuhend Toidu kditlemisel kasutatav vesi.




Enesekontrolliplaan 6 o

g

Laboratoorsed uuringud & -

— Kaontrollitavad toidugrupid, sagedus, uuritavad niitajad g
— Laborid, kus uuringuid teostatakse -

— Kestvuskatsed (toote siilivusaja médramine), kdsiraamat. Toidu_sdilimisaja
mddramine (Www.toiduteave.ee — viljaanded -kdisiraamatud)

Kaebused, toidumiirgituse kahtlused

— kirjeldatakse, kuidas tegutsetakse toidumiirgituse voi selle kahtluse korral,
kuidas kaebuseid menetletakse

Arvestuse pidamine

— toidu jalgitavus, arvestuse pidamine kasutatava toidu ja materjalide iile,
valmistatava toidu iile.

Enesekontrolliplaani toimimise kontrollimine ja dokumentide séilitamine

— enesekontrolliplaani iilevaatuse kord, vastavus tegelikule olukorrale,
dokumentide sdilitamise aeg. —



https://toiduteave.ee/kasiraamatud/
http://www.toiduteave.ee/

VETERINAAR- JA TOIDUAMET

Aitah!

Jaana Oona
Jaana.oona@vet.agri.ee



